Misterio na Taca

Um Desafio Sensorial da Chefs Brasil

A Chefs Brasil convida vocé para uma experiéncia exclusiva e envolvente durante
a ProWine Séao Paulo 2026.

No dia 7 de outubro, das 15h as 18h, no Expo Center Norte- SP, dentro da feira Prowine,
o estande da Chefs Brasil sera palco do evento “Mistério na Taga” — uma degustacéo as
cegas que desafiard os conhecimentos e sentidos dos participantes.

Neste encontro, endlogos, sommeliers, chefs e amantes do vinho testardo sua percepcéo
ao provar rétulos ocultos, tentando desvendar a uva, a origem, o estilo... e até a vinicola de
cada exemplar. Um verdadeiro jogo de sensacfes, técnica e intuicdo.

A proposta € o participante ser o mais assertivo e chegar o mais préximo das
caracteristicas do vinho “misterioso”, através de suas habilidades sensoérias.

Venha participar desse momento Unico com a Chefs Brasil em parceria com a Prowine e
descubra: até onde vai o seu paladar?

— ATENCAO -
Todos os participantes ganhardo 1 taca personalizada Chefs Brasil “Mistério na
Taca” e certificado de participagao.
Obs: so0 tera direito a taca e ao certificado os inscritos que efetivamente participarem do
evento no estande da Chefs Brasil.

E também teremos premiacgéo especial para 1°, 2° e 3° lugar.

Objetivo do Evento

Promover uma experiéncia sensorial e interativa, desafiando profissionais e
apreciadores de vinho a identificarem, as cegas, aspectos técnicos e sensoriais
de rétulos cuidadosamente selecionados.

O evento busca agucar o paladar, estimular o conhecimento e criar um
momento de troca entre especialistas, marcas e entusiastas.

Quem participa e como

Participam endlogos, sommeliers, chefs e amantes do vinho, fazendo
sua inscricao até o dia 02 de outubro através do site da Chefas Brasil
endereco: site https://www.chefsbrasil.com.br/ valor da inscricdo R$99,00

O inscrito tera direito a:
- duas credencias (visitante) para acessar a feira sendo, 1 para o inscrito e
1 para acompanhante (nossa equipe entrara em contato para
direcionando de como fazer as credencias ap0os confirmacéo efetiva da
inscricao)


https://www.chefsbrasil.com.br/

-1 taca personalizada Chefs Brasil “MISTERIO NA TACA”
- certificado de participacao

A formacao das rodadas sera por ordem de chegada dos participantes. Por
gentileza, ao chegarem ao evento se apresentarem no estande da Chefs Brasil,
para que seja registrado sua presenca. Chegar com antecedéncia de 30
minutos!

IMPORTANTE: gostariamos de ressaltar que, em respeito a organizagao do
evento, o valor da inscricdo nao sera reembolsado em caso de auséncia.

Dinamica do Evento

1. Mesa central com garrafas inteiramente embaladas (sem rétulo visivel);

2. A proposta é o participante ser o mais assertivo e chegar o mais proximo das
caracteristicas do vinho “misterioso”, através de suas habilidades sensdrias.

3. Participantes seréo servidos com doses das garrafas envoltas em papel
preto fosco;

4. Total de até 9 participantes, divididos por rodadas;

5. Serdo 3 rodadas, e cada rodada sera composta por 3 participantes, que
provarao até 7 rétulos;

6. Para cada rétulo, terdo o tempo de 5 minutos para degustacéo e
avaliacdo, totalizando até 35 minutos cada rodada;

7. Cada acerto soma 1 ponto ao total do participante.

8. Ao degustar, cada participante tera sua ficha para avaliar/sugerir:

o Aroma

Cor

Sabor

Tipo da uva

Origem (pais, regido)

Tempo de guarda

o Possivel vinicola

9. Arodada é finaliza com a revelacao do rétulo e um breve comentario
técnico do sommelier responsavel,

10. Um jari técnico (sommelier convidado + 1 membro Chefs Brasil) avalia
a proximidade das respostas dos participantes sobre o vinho degustado;

11. Ao final, os participantes votam no vinho favorito da noite.

12. Todos os participantes receberdo um certificado de participacéo.

13. A prova dos vinhos, julgamento e premiacdo serdo todos no mesmo dia
ao final das rodadas.
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Mediador e Jurados

® Hostisommelier: conduz as rodadas, apresenta o vinho ao final,
comenta tecnicamente.



@ Jurados: atribuem as pontuagdes com base em critérios objetivos e
técnicos.

Materiais Fornecidos

Ficha técnica individual para anota¢des sobre o vinho degustado
Agua

P&o neutro

Balde de descarte

Folha branca sobre a mesa

Premiacao

Na somatoria geral entre as rodadas, participardo da premiacao os 3
(trés) melhores pontuados, que receberdo uma premiacéao, além do
prémio de participacéao.

1°Lugar — um kit Gold com produtos das empresas parceiras
2°Lugar — um kit Silver com produtos das empresas parceiras
3°Lugar — um kit Bronze com produtos das empresas parceiras

Direitos de imagens: Aceita no ato da inscricao
DECLARAGAO DE AUTORIZACAO DE USO DE IMAGEM

Declaro, para os devidos fins, que AUTORIZO o uso da minha imagem para
divulgacdes publicas, sem qualquer 6nus. A presente autorizacdo abrange a
utilizacdo da minha imagem durante minha participacédo no evento no estande
da Chefs Brasil na feira Prowine 2025, bem como sua veiculacdo em redes
sociais e demais materiais institucionais da Chefs Brasil, de forma gratuita.

Essa autorizacao inclui a possibilidade de licenca a terceiros, direta ou
indiretamente, e a inser¢cao da imagem em materiais destinados a qualquer
finalidade, seja para uso comercial, publicitario, jornalistico, editorial, didatico,
entre outros, existentes ou que venham a existir no futuro. A veiculagao e
distribuicdo poderdo ocorrer em territoério nacional e internacional, por prazo
indeterminado.

Por ser a expressao da minha vontade, declaro que autorizo o uso acima
descrito, sem que haja qualquer direito a reclamacdao futura, seja a titulo de
direitos conexos a imagem ou qualquer outro.

Transmissao ao vivo:



A competicéo tera flashes ao vivo via transmisséo por celular pela Chefs Brasil
para Instagram e Facebook.




